FORMULARZ CENOWY                                                     ZAŁ. NR 2

	Lp.
	Nazwa asortymentu 
	J.m


	Zapotrz.

od 01.01.2010

do 

31.12.2010

	Cena jedn.netto


	Wartość netto
	Vat %
	Wartość vat
	Cena brutto 
	Wartość brutto

	1
	Boczek wędzony b/ż
	kg
	600
	
	
	
	
	
	

	2
	Rostbef wołowy
	kg
	750
	
	
	
	
	
	

	3
	Polędwica wołowa 
	kg
	350
	
	
	
	
	
	

	4
	Schab wieprzowy
	kg
	800
	
	
	
	
	
	

	5
	Podudzie z kurcząt
	kg
	250
	
	
	
	
	
	

	6
	Piersi indycze
	kg
	800
	
	
	
	
	
	

	7
	Polędwica wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	8
	Udziec cielęcy b/k
	kg
	350
	
	
	
	
	
	

	9
	Udziec wołowy
	kg
	2000
	
	
	
	
	
	

	10
	Kurczaki
	kg
	350
	
	
	
	
	
	

	11
	Ozory wołowe
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	12
	Kaczki Barbarie
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	13
	Udka z kaczki
	kg
	100
	
	
	
	
	
	

	14
	Łopatka cielęca
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	15
	Karczek wieprzowy
	kg
	500
	
	
	
	
	
	

	16
	Polędwiczka wieprzowa
	kg
	140
	
	
	
	
	
	

	17
	Żeberka
	kg
	120
	
	
	
	
	
	

	18.
	Parówki
	kg
	100
	
	
	
	
	
	

	19.
	Frankfuterki surowe
	kg
	150
	
	
	
	
	
	

	20.
	Wątroba
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	21.
	Golonko prasowane b/k
	kg
	140
	
	
	
	
	
	

	22.
	Polędwica sopocka
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	23.
	Szynka wieprzowa 
	kg
	200
	
	
	
	
	
	

	24.
	Kiełbasa Śląska 
	kg
	60
	
	
	
	
	
	

	25.
	Salami
	kg
	100
	
	
	
	
	
	

	26.
	Kiełbasa Wolińska
	kg
	500
	
	
	
	
	
	

	27.
	Krupniok
	kg
	50
	
	
	
	
	
	

	28.
	Szynka wiejska
	kg
	140
	
	
	
	
	
	

	29.
	Polędwica wiśniowa
	kg
	30
	
	
	
	
	
	

	30.
	Wędzonka drobiowa
	kg
	20
	
	
	
	
	
	

	                                                                                                              RAZEM
	
	
	
	


